
Pippilotta mag es gerne kunterbunt und vielfältig und liebt es,

Menschen um sich zu haben, die was erleben wollen.

 

Denn Pippilotta hat eine Mission. Sie will die Welt etwas besser machen. 

Und was ihr gar nicht schmeckt: Wenn ihr jemand Steine in den Weg legt,

ihre geliebte Umwelt schlecht behandelt oder Menschen ausgrenzt.

Dann setzt sie alle Hebel in Bewegung und versammelt ihre Crew. 

Kulinarisch und menschlich gestärkt ziehen sie dann gemeinsam los

und sorgen für mehr Nachhaltigkeit, Gerechtigkeit und Chancengleichheit.

Und das ist hoffentlich auch ganz nach deinem Geschmack!



H A U P T S P E I S E NV O R S P E I S E N  &  S U P P E N

N A C H S P E I S E N

Burrata mit Melone

Burrata | Wassermelone | Prosciutto*

*vegetarische Alternative mit Tomate

€10,5

Carpaccio

vom Wild | Spargelspitzen | Parmesan

€14,9

Kleiner gemischter Salat

vegetarisch

€5,1

Spargelcremesuppe

mit Schnittlauchcroutons

vegetarisch

€8,9

Wiener Schnitzel

vom Kalb | Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren

€24,9

Trilotta

Hausgemachte Bärlauchknödel, Käsenocken & Spinatschlutzkrapfen | 

Pecorino | braune Butter

vegetarisch

€18,4

Frühlingsgröstl

gebratene Erdäpfelscheiben | frisches Gemüse 

auf Wunsch mit Ei

€15,9

Lachsfilet

gegrilltes Lachsfilet | Spargel- Bärlauchrisotto | Veltlinerschaum

€23,5

Mokka- Panna Cotta

mit marinierten Früchten

€9,6

Erdbeer- Rhabarberparfait

mit Vanilleschaum

€10,9



M A I N  C O U R S E SS T A R T E R S  &  S O U P S

D E S S E R T S

Burrata with melon

Burrata | Watermelon | Prosciutto*

*vegetarian alternative with tomato

€10,5

Carpaccio

Venison | Asparagus | Parmesan

€14,9

Small mixed salad

vegetarian

€5,1

Asparagus cream soup

with chive croutons

vegetarian

€8,9

Viennese Schnitzel

Veal | Parsley potatoes | Cranberries

€24,9

Trilotta

Homemade wild garlic dumplings, cheese spaetzle & spinach ravioli | 

Pecorino | Brown butter

vegetarian

€18,4

Spring Groestl

Fried potato slices | Fresh vegetables  

with egg on request

€15,9

Lachsfilet

Grilled salmon fillet | Asparagus and wild garlic risotto | White wine foam

€23,5

Mocha panna cotta

with marinated fruit

€9,6

Strawberry and rhubarb parfait

with vanilla foam

€10,9



Allergeninformation (gemäß Codex-Empfehlung):

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch,

E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfrüchte,

L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere

Information über Süßungsmitte (gemäß VO des BMG

vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014):

 

*) eine Phenylalaninquelle,

**) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken.

Allergen information (according to Codex recommendation):

A= Cereals containing gluten, B= Crustaceans, C= Eggs, D= Fish,

E= peanut, F= soya, G= milk or lactose, H= nuts,

L=celery, M=mustard, N=sesame, O=sulphites, P=lupins, R=molluscs

Information on sweeteners (in accordance with VO of the BMG

of 10/07/2014, Federal Law Gazette No. II/175/2014):

 

*) a source of phenylalanine,

**) May have a laxative effect if consumed in excess.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

A L L E R G E N I N F O R M A T I O N

A L L E R G E N  I N F O R M A T I O N

vegane Gerichte

All prices include VAT.vegan dishes


